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L’EK bistrot è 
PASSIONE INCONDIZIONATA 

per la materia prima

CUCINA E ARTE BIANCA 
nel cuore di Lecco



Si richiede ai Signori clienti di comunicare eventuali allergie o intolleranze. Segnaliamo inoltre che alcuni prodotti (*) sono trattati con l'abbattimento rapido della temperatura (ai sensi del Reg. CE n 852/04)

MENÙ DEGUSTAZIONE 
“IN VIAGGIO CON L’EK...”

APERITIVI
Franciacorta Ca Del Faro – 10€

Champagne selezione Lek Bistrot – 15€

INCIPIT
Padellino Gourmet Culatello e Stracciatella – 25€

Padellino Gourmet con Pistacchio, Gambero rosso – 30€

A scelta 2 portate – 50€
A scelta 2 portate più il dolce – 60€



MENÙ
TERRA E MARE

SCALOPPA DI FOIE GRASS 7-10

Salsa al Marsala composta di mele e zenzero

COSCETTE DI RANE ALLE ERBE AROMATICHE 1-7-9

prezzemolo, brodetto all’aglio dolce

CARCIOFO 4-3-12

Nocciola sabbiata, bagna cauda al Missoltino

CULATELLO DI ZIBELLO DOP
“CROCE DELIZA” 1-3-7

Pan brioches maison

INSALATA DI GAMBERI 7-4

Salsa all’aceto di champagne, limone

A scelta 2 portate – 50€. A scelta 2 portate più il dolce – 60€
Si richiede ai Signori clienti di comunicare eventuali allergie o intolleranze. 

*Escluso dalla formula 



GNOCCO RIPIENO DI BACCALÀ 1-2-4-13-14

Servito nel suo brodetto alla Marinara

IL RISOTTO (min 2 p) 7-9

Alle castagne, riduzione al passito 
di Montevecchia, tartufo nero pregiato

RAVIOLO DI FARAONA 1-7-9

Ragout con il suo petto e funghi porcini

A scelta 2 portate – 50€. A scelta 2 portate più il dolce – 60€
Si richiede ai Signori clienti di comunicare eventuali allergie o intolleranze. 

*Escluso dalla formula 

MENÙ
VANTO ITALIANO

FILETTO ALLA ROSSINI 1-7-9

Salsa perigordini al tartufo

SELLA DI CAPRIOLO 7-9

Mirtilli, castagne, salsa al Marsala

CERNIA ALLA BRACE 4-7

Verdure invernali, salsa allo Zafferano

IL PIATTO DEL GIORNO 
secondo il mercato e l’umore dello chef

COSTATE DI FASSONA PIEMONTESE*

Alla Brace, bernese al rosmarino

MENÙ
DALLA STUFA


